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Организация и ведение технологических процессов производства пищевой продукции из водных биоресурсов
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Организация и управление работами и деятельностью по оказанию услуг в области производства продукции 
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1 Календарный учебный график
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Обозначения:    Самостоятельное изучение 0    Учебная практика D    Подготовка к государственной итоговой аттестации

::    Лабораторно-экзаменационная сессия 8    Производственная практика (по профилю специальности) III    Государственная итоговая аттестация

=    Каникулы X    Производственная практика (преддипломная) *    Неделя отсутствует

2 Сводные данные по бюджету времени

Курс
   Самостоятельное

изучение

   Лабораторно-
экзаменационная

сессия

Максимальная
учебная
нагрузка

Практики ГИА

Каникулы Всего
СтудентовУчебная практика

Производственная
практика (по профилю

специальности)

Производственная
практика

(преддипломная)
Подготовка Проведение

нед. нед. ауд.,ч. атт.,ч. час. нед. нед. нед. нед. нед. нед. нед.

I 37 1/3 4 2/3 160 32 1476 10 52 

II 37 1/2 4 1/2 160 8 838 10 52 

III 31 6 162 32 988 3 2 10 52 

IV 23 6 166 32 1267 5 8 10 52 

V 20 6 160 72 1347 4 5 4 2 2 43 

Всего 148 5/6 27 1/6 808 176 5916 12 15 4 2 42 251 

учебный план "35.02.10 2023(9 кл) № 82.zsf", Код специальности 35.02.10, год начала подготовки 2023



ОП ОБЩЕОБРАЗОВАТЕЛЬНАЯ ПОДГОТОВКА 4 5 5 2 1476 1284 160 94 52 14 32 1476 1284 160 94 52 14 32

СО Среднее общее образование 4 5 5 2 1476 1284 160 94 52 14 32 1476 1284 160 94 52 14 32

БД Базовые дисциплины 4 5 5 2 1476 1284 160 94 52 14 32 1476 1284 160 94 52 14 32

ОД.01 Русский язык 1 92 70 14 10 4 8 92 70 14 10 4 8

ОД.02 Литература 1 92 78 14 8 6 92 78 14 8 6

ОД.03 История 1 134 120 14 10 4 134 120 14 10 4

ОД.04 Обществознание 1 78 68 10 6 4 78 68 10 6 4

ОД.05 География 1 62 56 6 4 2 62 56 6 4 2

ОД.06 Иностранный язык 1 1 78 68 10 10 78 68 10 10

ОД.07 Математика 1 320 282 30 20 10 8 320 282 30 20 10 8

ОД.08 Информатика 1 106 84 14 6 8 8 106 84 14 6 8 8

ОД.09 Физическая культура 1 78 76 2 2 78 76 2 2

ОД.10 Основы безопасности жизнедеятельности 1 62 56 6 4 2 62 56 6 4 2

ОД.11 Физика 1 102 92 10 6 2 2 102 92 10 6 2 2

ОД.12 Химия 1 78 68 10 4 4 2 78 68 10 4 4 2

ОД.13 Биология 1 1 142 118 16 10 4 2 8 142 118 16 10 4 2 8

ОД.14 Индивидуальный проект 1 52 48 4 4 52 48 4 4

ПП ПРОФЕССИОНАЛЬНАЯ ПОДГОТОВКА 18 16 20 1 1 10 1 4224 2460 648 304 180 104 60 144 838 670 160 82 54 24 8 988 614 162 80 52 30 32

ОГСЭ
Общий гуманитарный и 
социально-экономический учебный цикл

9 1 1 1 550 460 90 34 56 136 108 28 8 20 152 116 36 16 20

ОГСЭ 01 Основы философии 2 36 26 10 8 2 36 26 10 8 2

 ОГСЭ 02 История 2 32 24 8 8 32 24 8 8

ОГСЭ 03
Иностранный язык в профессиональной 
деятельности

3-5 2 2 181 143 38 38 68 58 10 10 71 57 14 14

ОГСЭ 04 Физическая культура 5 5 181 179 2 2

ОГСЭ 05
Психология общения / Психология личности и 
профессиональное самоопределение

3 42 30 12 8 4 42 30 12 8 4

ОГСЭ.06 Основы бережливого производства 3 39 29 10 8 2 39 29 10 8 2

ОГСЭ.07
Основы финансовой грамотности и 
предпринимательская деятельность

4 39 29 10 8 2

ЕН
Математический и общий естественнонаучный 
учебный цикл

3 164 130 34 24 4 6 164 130 34 24 4 6

ЕН 01 Экологические основы природопользования 2 36 26 10 10 36 26 10 10

ЕН 02 Математика 2 64 52 12 8 4 64 52 12 8 4

ЕН 03 Информатика 2 64 52 12 6 6 64 52 12 6 6

ОПЦ Общепрофессиональный цикл 3 2 5 3 696 538 134 66 36 32 24 334 262 64 28 20 16 8 362 276 70 38 16 16 16

ОП 01 Биологические основы морского промысла 3 3 72 58 14 8 4 2 72 58 14 8 4 2

ОП 02 Основы аналитической химии 2 108 78 22 4 6 12 8 108 78 22 4 6 12 8

ОП 03 Микробиология, санитария и гигиена 3 2 2 130 98 24 12 2 10 8 76 64 12 6 2 4 54 34 12 6 6 8

ОП 04
Информационные технологии в 
профессиональной деятельности

3 64 50 14 6 8 64 50 14 6 8

ОП 05
Метрология, стандартизация и подтверждение 
качества

3 76 54 14 8 6 8 76 54 14 8 6 8

ОП 06
Правовые основы профессиональной 
деятельности

2 42 34 8 4 4 42 34 8 4 4

ОП 07 Основы экономики, менеджмента и маркетинга 3 3 96 80 16 10 6 96 80 16 10 6

ОП 08 Охрана труда 2 36 26 10 6 4 36 26 10 6 4

ОП 09 Безопасность жизнедеятельности 2 72 60 12 8 4 72 60 12 8 4

ПЦ Профессиональный цикл 15 14 3 1 6 2814 1332 390 180 84 66 60 120 204 170 34 22 10 2 474 222 56 26 16 14 16

ПМ.01
Организация и ведение технологических 
процессов производства пищевой продукции из 
водных биоресурсов

5 5 2 1 4 1720 846 258 122 46 30 60 40 204 170 34 22 10 2 264 150 34 20 10 4 8

МДК 01.01
Технология производства охлажденной и 
мороженой продукции из водных биоресурсов

3 2 396 320 68 42 20 6 8 204 170 34 22 10 2 192 150 34 20 10 4 8

МДК 01.02
Технология производства соленой, 
маринованной, пряной продукции и пресервов из
водных биоресурсов

5 4 5 288 218 62 40 10 12 8

МДК 01.03
Технология производства копченой, вяленой и 
сушеной продукции из водных биоресурсов

4 4 140 104 28 20 6 2 8

МДК 01.04
Технология производства стерилизованных 
консервов из водных биоресурсов

5 4 5 4 312 204 100 20 10 10 60 8

Индекс
Наименование циклов, разделов,
дисциплин, профессиональных модулей, МДК, 
практик

Формы промежуточной аттестации Учебная нагрузка обучающихся, ч.
Распределение по курсам
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учебный план "35.02.10 2023(9 кл) № 82.zsf", Код специальности 35.02.10, год начала подготовки 2023



УП.01.01
Учебная практика по организации и ведению 
технологических процессов производства 
пищевой продукции из водных биоресурсов

3-5 РП час 288 288 нед 8 час нед час нед час 72 нед 2

ПП.01.01

Производственная практика по организации и 
ведению технологических процессов 
производства пищевой продукции из водных 
биоресурсов

45 РП час 288 288 нед 8 час нед час нед час нед

ПM.01.ЭК Экзамен по профессиональному модулю 5 8 8

Всего часов по МДК 1136 258

ПМ.02
Организация и ведение технологических 
процессов производства кормовой и технической
продукции из водных биоресурсов

2 1 160 84 24 12 6 6 16

МДК 02.01
Технология производства кормовой и 
технической продукции из водных биоресурсов

4 116 84 24 12 6 6 8

ПП.02.01

Производственная практика по организации и 
ведению технологических процессов 
производства кормовой и технической 
продукции из водных биоресурсов

4 РП час 36 36 нед 1 час нед час нед час нед

ПM.02.ЭК Экзамен по профессиональному модулю 5 8 8

Всего часов по МДК 116 24

ПМ.03
Организация и ведение технологических 
процессов производства кулинарной продукции 
из водных биоресурсов

2 2 1 1 310 146 40 12 8 20 16

МДК 03.01
Технология приготовления кулинарных изделий 
из водных биоресурсов

5 4 4 194 146 40 12 8 20 8

УП.03.01
Учебная практика по организации и ведению 
технологических процессов производства 
кулинарной продукции из водных биоресурсов

5 РП час 36 36 нед 1 час нед час нед час нед

ПП.03.01

Производственная практика по организации и 
ведению технологических процессов 
производства кулинарной продукции из водных 
биоресурсов

5 РП час 72 72 нед 2 час нед час нед час нед

ПM.03.ЭК Экзамен по профессиональному модулю 5 8 8

Всего часов по МДК 194 40

ПМ.04
Организация и управление работами и 
деятельностью по созданию услуг в области 
производства продукции из водных биоресурсов

2 2 1 218 104 26 20 6 16

МДК 04.01
Управление структурным подразделением 
организации (предприятия)

5 5 138 104 26 20 6 8

УП.04.01

Учебная практика по организации и управлению 
работами и деятельностью по созданию услуг в 
области производства продукции из водных 
биоресурсов

5 РП час 36 36 нед 1 час нед час нед час нед

ПП.04.01

Производственная практика по организации и 
управлению работами и деятельностью по 
созданию услуг в области производства 
продукции из водных биоресурсов

5 РП час 36 36 нед 1 час нед час нед час нед

ПM.04.ЭК Экзамен по профессиональному модулю 5 8 8

Всего часов по МДК 138 26

ПМ.05
Освоение одной или нескольких профессий 
рабочих, должностей служащих ( Кулинар 
изделий из рыбы и морепродуктов)

2 2 218 72 22 6 6 10 16 210 72 22 6 6 10 8

МДК.05.01
Технология приготовления кулинарных изделий 
массового производство из водных биоресурсов

3 102 72 22 6 6 10 8 102 72 22 6 6 10 8

УП.05.01

Учебная практика по своению одной или 
нескольких профессий рабочих, должностей 
служащих ( Кулинар изделий из рыбы и 
морепродуктов)

3 РП час 36 36 нед 1 час нед час нед час 36 нед 1

ПП.05.01

Производственная практика по освоению одной 
или нескольких профессий рабочих, должностей 
служащих ( Кулинар изделий из рыбы и 
морепродуктов)

3 РП час 72 72 нед 2 час нед час нед час 72 нед 2

ПM.05.ЭК Экзамен по профессиональному модулю 5 8 8

Всего часов по МДК 102 22

Индекс
Наименование циклов, разделов,
дисциплин, профессиональных модулей, МДК, 
практик

Формы промежуточной аттестации Учебная нагрузка обучающихся, ч.
Распределение по курсам
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час 144 нед 4 час 72 нед 2 288

час 216 нед 6 час 72 нед 2 288

8 8 8

152 84 24 12 6 6 8 8 8 160

116 84 24 12 6 6 8 116

час 36 нед 1 час нед 36

8 8 8

92 66 18 6 4 8 8 218 80 22 6 4 12 8 310

84 66 18 6 4 8 110 80 22 6 4 12 8 194

час нед час 36 нед 1 36

час нед час 72 нед 2 72

8 8 8

218 104 26 20 6 16 218

138 104 26 20 6 8 138

час нед час 36 нед 1 36

час нед час 36 нед 1 36

8 8 8

8 8 218

102

час нед час нед 36

час нед час нед 72

8 8 8
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ПМ.06
Производство, безопасность и качество пищевых
продуктов из водных биоресурсов

2 2 188 80 20 8 12 16

МДК.06.01
Управление качеством пищевых продуктов из 
водных биоресурсов

4 108 80 20 8 12 8

УП.06.01
Учебная практика по производству, безопасности
и качеству пищевых продуктов из водных 
биоресурсов

4 РП час 36 36 нед 1 час нед час нед час нед

ПП.06.01
Производственная практика по производству, 
безопасности и качеству пищевых продуктов из 
водных биоресурсов

4 РП час 36 36 нед 1 час нед час нед час нед

ПM.06.ЭК Экзамен по профессиональному модулю 5 8 8

Всего часов по МДК 108 20

Учебная и производственная (по профилю 
специальности) практики 

час 972 972 нед 27 час нед час нед час 180 нед 5 

Учебная практика час 432 432 нед 12 час нед час нед час 108 нед 3 

    Концентрированная час 432 432 нед 12 час нед час нед час 108 нед 3 

    Рассредоточенная час нед час нед час нед час нед

Производственная (по профилю специальности) 
практика

час 540 540 нед 15 час нед час нед час 72 нед 2 

    Концентрированная час 540 540 нед 15 час нед час нед час 72 нед 2 

    Рассредоточенная час нед час нед час нед час нед

ПДП
ПРОИЗВОДСТВЕННАЯ ПРАКТИКА 
(ПРЕДДИПЛОМНАЯ)

РП час нед час нед час нед час нед

Государственная итоговая аттестация час 216 216 нед 6 час нед час нед час нед

Подготовка к демонстрационному экзамену час 36 36 нед 1 час нед час нед час нед

Проведение демонстрационного экзамена час 36 36 нед 1 час нед час нед час нед

Подготовка к дипломной работе час 108 108 нед 3 час нед час нед час нед

Защита дипломной работы час 36 36 нед 1 час нед час нед час нед

Консультации на каждого обучающегося в учебном году

ОБЪЕМ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЙ ПРОГРАММЫ В 
АКАДЕМИЧЕСКИХ ЧАСАХ

22 21 25 1 1 12 1 5916 3744 808 398 232 118 60 176 1476 1284 160 94 52 14 32 838 670 160 82 54 24 8 988 614 162 80 52 30 32

Экзамены (без учета физ. культуры) 4 1 4

Зачеты (без учета физ. культуры) 5 1 1

Диффер. зачеты (без учета физ. культуры) 4 7 6

Курсовые проекты (без учета физ. культуры)

Курсовые работы (без учета физ. культуры)

Итоговые письм. контр. раб. (без учета физ. культуры)

Домашние контр. раб. (без учета физ. культуры) 2 3 2

Индекс
Наименование циклов, разделов,
дисциплин, профессиональных модулей, МДК, 
практик

Формы промежуточной аттестации Учебная нагрузка обучающихся, ч.
Распределение по курсам

Курс 1 Курс 2 Курс 3

Э
кз

ам
ен

ы

За
че

ты

Д
иф

ф
ер

. 
за

че
ты

К
ур

со
вы

е 
пр

ое
кт

ы

К
ур

со
вы

е 
ра

бо
ты

И
то

го
вы

е 
пи

сь
м

. 
ко

нт
р.

 р
аб

.

Д
ом

аш
ни

е 
ко

нт
р.

 р
аб

.

Д
ру

ги
е

М
ак

си
м

ал
ьн

ая

С
ам

ос
т.

(с
.р

.+
и.

п.
) Обязательная

П
ро

м
еж

ут
. 
ат

те
ст

ац
ия

И
нд

ив
ид

. 
пр

ое
кт

 
(в

хо
ди

т 
в 

с.
р.

)

М
ак

си
м

.

С
ам

ос
т.

О
бя

за
те

ль
на

я

в том числе

П
ро

м
еж

ут
. 
ат

те
ст

ац
ия

И
нд

ив
ид

. 
пр

ое
кт

М
ак

си
м

.

С
ам

ос
т.

О
бя

за
те

ль
на

я

в том числе

П
ро

м
еж

ут
. 
ат

те
ст

ац
ия

И
нд

ив
ид

. 
пр

ое
кт

М
ак

си
м

.

С
ам

ос
т.

О
бя

за
те

ль
на

я

в том числе

П
ро

м
еж

ут
. 
ат

те
ст

ац
ия

Всего

в том числе

Л
ек

ци
и,

 у
ро

ки

П
р.

 з
ан

ят
ия

Л
аб

. 
за

ня
ти

я

С
ем

ин
ар

. 
за

ня
ти

я

К
ур

с.
 п

ро
ек

ти
р.

Л
ек

ци
и,

 у
ро

ки

П
р.

 з
ан

ят
ия

Л
аб

. 
за

ня
ти

я

С
ем

ин
ар

. 
за

ня
ти

я

К
ур

с.
 п

ро
ек

ти
р.

Л
ек

ци
и,

 у
ро

ки

П
р.

 з
ан

ят
ия

Л
аб

. 
за

ня
ти

я

С
ем

ин
ар

. 
за

ня
ти

я

К
ур

с.
 п

ро
ек

ти
р.

Л
ек

ци
и,

 у
ро

ки

П
р.

 з
ан

ят
ия

Л
аб

. 
за

ня
ти

я

С
ем

ин
ар

. 
за

ня
ти

я

К
ур

с.
 п

ро
ек

ти
р.

ПЛАН УЧЕБНОГО ПРОЦЕССА

учебный план "35.02.10 2023(9 кл) № 82.zsf", Код специальности 35.02.10, год начала подготовки 2023



180 80 20 8 12 8 8 8 188

108 80 20 8 12 8 108

час 36 нед 1 час нед 36

час 36 нед 1 час нед 36

8 8 8

час 468 нед 13 час 324 нед 9 

час 180 нед 5 час 144 нед 4 

час 180 нед 5 час 144 нед 4 

час нед час нед

час 288 нед 8 час 180 нед 5 

час 288 нед 8 час 180 нед 5 

час нед час нед

час нед час нед

час нед час 216 нед 6

час нед час 36 нед 1 36

час нед час 36 нед 1 36

час нед час 108 нед 3 108

час нед час 36 нед 1 36

1267 601 166 90 48 28 32 1347 575 160 52 26 22 60 72 5916
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3 3
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