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1. ПАСПОРТ ПРОГРАММЫ ПРОФЕССИОНАЛЬНОГО МОДУЛЯ 

 

ПМ.02 Организация и ведение технологических процессов производства кормовой и 

технической продукции из водных биоресурсов 

 

1.1. Область применения программы 

Рабочая программа профессионального модуля (далее программа) – является частью 

программы подготовки специалистов среднего звена  в соответствии с ФГОС СПО по специ-

альности 35.02.10 Обработка водных биоресурсов (базовая подготовка) в части освоения ос-

новного вида профессиональной деятельности (ВПД)- Организация и ведение технологи-

ческих процессов производства кормовой и технической продукции из водных биоре-

сурсов  и соответствующих профессиональных компетенций (ПК): ПК 2.1. Планировать, ор-

ганизовывать и вести технологический процесс производства кормовой и технической про-

дукции из водных биоресурсов, ПК 2.2. Готовить к работе и эксплуатировать технологиче-

ское оборудование для производства кормовой и технической продукции из водных биоре-

сурсов, ПК 2.3. Контролировать выполнение технологических операций по производству  

кормовой и технической продукции из водных биоресурсов, ПК 2.4. Определять качество 

сырья, полуфабрикатов и готовой продукции, ПК 2.5. Анализировать причины брака и 

предотвращать возможность его возникновения 

1.2. Цели и задачи модуля – требования к результатам освоения модуля 

Цели преподавания модуля – получение обучающимися специальных знаний и пред-

ставлений, необходимых в профессиональной деятельности. 

Основные задачи курса: 

 обеспечить обучающихся необходимыми знаниями по обработке водных биоресур-

сов с целью получения кормовой и технической продукции; 

 способствовать приобретению студентами знаний и опыта работы в области произ-

водства кормовой и технической продукции из водных биоресурсов; 

 способствовать развитию у обучающихся, в будущем – практиков навыков работы 

с нормативными документами. 

 

С целью овладения указанным видом профессиональной деятельности и соответству-

ющими профессиональными компетенциями, обучающийся в ходе освоения профессиональ-

ного модуля должен: 

иметь практический опыт: 

 определения качества сырья, материалов, готовой продукции органолептическими, 

физическими и химическими методами;  

 выполнения основных ручных и механизированных технологических операций 

производства продукции; 

 оформления документов, удостоверяющих качество продукции. 

уметь: 

 вести технологические процессы производства кормовой и технической продукции 

в соответствии с нормативной документацией;  

 выполнять технологические расчеты производства кормовой и технической про-

дукции;  

 обосновывать выбор технологии получения кормовой продукции на основании 

знания химического состава сырья; 

 определять потребность в антиокислителе, таре и упаковочных материалах;  

 пользоваться нормативными документами, регламентирующими выпуск кормовых 

и технических продуктов;  

 анализировать причины брака и выпуска продукции пониженного качества;  

 проводить мероприятия по предупреждению брака и улучшению качества выпус-

каемой продукции;  

 составлять маркировку транспортной и потребительской тары с кормовой и техни-
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ческой продукцией;  

 давать заключение о сортности продукции по результатам исследования в соответ-

ствии с требованиями нормативных документов;  

 соблюдать правила эксплуатации технологического оборудования и производ-

ственных линий;  

 производить расчеты производительности и количества единиц оборудования;  

 осуществлять контроль за работой и качеством наладки технологического обору-

дования, принимать участие в его испытаниях после ремонта; 

знать: 

 о современных тенденциях производства кормовой и технической продукции в со-

ответствии с Концепцией развития рыбного хозяйства России на период до 2020 

года; 

 о значении и перспективах производства кормовой и технической продукции из 

водных биоресурсов;  

 классификацию способов производства кормовой и технической продукции и их 

сравнительную характеристику;  

 сущность технологических процессов производства основных видов кормовой и 

технической продукции;  

 виды и требования к таре для упаковывания кормовой и технической продукции и 

правила ее маркирования;  

 режимы, сроки хранения и транспортирования кормовой и технической продукции;  

 требования к качеству кормовой и технической продукции; 

 экспресс - методы определения химических показателей;  

 пороки кормовой и технической продукции и способы их предупреждения;  

 принципы организации, методы и способы технохимического контроля производ-

ства и качества сырья, материалов, кормовой и технической продукции;  

 правила приемки, методы отбора и подготовки средней пробы для лабораторного 

анализа;  

 типовые схемы контроля производства кормовой и технической продукции;  

 назначение, принцип действия, область применения и правила эксплуатации техно-

логического оборудования: для производства кормовой рыбной муки; для произ-

водства рыбьего жира; для приведения продукции в товарный вид; установок для 

производства кормовой рыбной муки и жира;  

 требования охраны труда при эксплуатации технологического оборудования. 

 

1.3. Запланированное количество часов на освоение программы профессионального 

модуля: 

всего – 164 часов, в том числе: 

максимальной учебной нагрузки обучающегося – 138 часов, включая: 

обязательной аудиторной учебной нагрузки обучающегося – 102 часов, в т. числе 

аудиторных- 78 часов, из них: 

лабораторных и практических занятий- 24 часа; 

самостоятельной работы обучающегося – 6 часов; 

производственной практики – 36 часов, 

консультации-2 часов 
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 2. РЕЗУЛЬТАТЫ ОСВОЕНИЯ ПРОФЕССИОНАЛЬНОГО МОДУЛЯ  

 

Результатом освоения программы профессионального модуля является овладение обучаю-

щимися видом профессиональной деятельности ПМ.02 Организация и ведение технологи-

ческих процессов производства кормовой и технической продукции из водных биоре-

сурсов, в том числе профессиональными (ПК) и общими (ОК) компетенциями: 

 

Код Наименование результата обучения 

ПК 2.1 Планировать, организовывать и вести технологический процесс производства 

кормовой и технической продукции из водных биоресурсов 

ПК 2.2 Готовить к работе и эксплуатировать технологическое оборудование для произ-

водства кормовой и технической продукции из водных биоресурсов 

ПК 2.3 Контролировать выполнение технологических операций по производству  кор-

мовой и технической продукции из водных биоресурсов 

ПК 2.4 Определять качество сырья, полуфабрикатов и готовой продукции 

ПК 2.5 Анализировать причины брака и предотвращать возможность его возникновения 

ОК 1 Выбирать способы решения задач профессиональной деятельности, примени-

тельно к различным контекстам 

ОК 2 Использовать современные средства поиска, анализа и интерпретации информа-

ции и информационные технологии для выполнения задач профессиональной 

деятельности 

ОК 3 Планировать и реализовывать собственное профессиональное и личностное раз-

витие, предпринимательскую деятельность в профессиональной сфере, исполь-

зовать знания по финансовой грамотности в различных жизненных ситуациях 

ОК 4 Эффективно взаимодействовать в коллективе и команде 

ОК 5 Осуществлять устную и письменную коммуникацию на государственном языке 

Российской Федерации с учетом особенностей социального и культурного кон-

текста 

ОК 6 Проявлять гражданско-патриотическую позицию, демонстрировать осознанное 

поведение на основе традиционных общечеловеческих ценностей,  в том числе с 

учетом гармонизации межнациональных и межрелигиозных отношений, приме-

нять стандарты антикоррупционного поведения 

ОК 7 Содействовать сохранению окружающей среды, ресурсосбережению, применять 

знания об изменении климата, принципы бережливого производства, эффектив-

но действовать в чрезвычайных ситуациях 

ОК 9 Пользоваться профессиональной документацией на государственном и ино-

странном языках 

 

Результатом освоения программы профессионального модуля является достижение 

обучающимися  личностных результатов (ЛР) при воспитании: 

 

Код Наименование результата воспитания 

ЛР. 15 Ориентированный на работу в команде 

ЛР. 16 Развивающий творческие способности и способности креативно мыслить. 

Имеющий опыт научно-исследовательской деятельности в рамках студенческо-

го научного сообщества 

ЛР. 17 Сопричастный к сохранению, преумножению и трансляции традиций учебного 

заведения, содействующий поддержанию престижа своей профессии, отрасли и 

образовательной организации 
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3. СТРУКТУРА И СОДЕРЖАНИЕ ПРОФЕССИОНАЛЬНОГО МОДУЛЯ 

 

3.1. Тематический план профессионального модуля ПМ.02 Организация и ведение технологических процессов производства кормо-

вой и технической продукции из водных биоресурсов  
 

 

Код 

профессио-

нальных 

компетен-

ций 

Наименования разделов 

профессионального мо-

дуля 

Все-

го 

ча-

сов 

Объем времени, отведенный на освоение междисциплинар-

ного курса (курсов) 
Практика 

Обязательная аудиторная 

учебная нагрузка обучающе-

гося 

Самостоятель-

ная работа обу-

чающегося 

Кон-

сульта-

ция 

Учеб-

ная, 

часов 

Производствен-

ная 

(по профилю 

специально-

сти),** 

часов 

Все-

го, 

часов 

в т.ч. лабо-

раторные 

работы и 

практиче-

ские заня-

тия, 

часов 

в т.ч., 

курсо-

вая ра-

бота 

(про-

ект), 

часов 

Всего, 

часов 

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 

ПК 2.1.-2.5. Раздел 1 Техника и тех-

нология производства 

кормовой и технической 

продукции из водных 

биоресурсов 

138 102 24  6 2 - - 

ПК 2.1 -2.3, 

2.5 
Производственная практи-

ка 

36   36 

Всего: 164 102 24  6 2 - 36 
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3.2. Содержание обучения по профессиональному модулю (ПМ) 

 

Наименование разделов 

профессионального моду-

ля (ПМ), междисципли-

нарных курсов (МДК) и 

тем 

Содержание учебного материала, лабораторных работ и практических занятий, 

самостоятельной работы обучающегося 

Объем 

часов 

Уровень 

освоения 

1 2 3 4 

Раздел 1 Техника и техноло-

гия производства кормовой 

и технической продукции из 

водных биоресурсов 

 164  

МДК 02.01 Технология про-

изводства кормовой и техни-

ческой продукции из водных 

биоресурсов 

 138  

Тема 1.1. Виды кормовой 

продукции, назначение 

 2  
Значение производства кормовой продукции из водного сырья. Современное состояние и тен-

денции в производстве кормовой продукции Южного Федерального округа. Экологические 

аспекты в производстве кормовой муки. Перспективные пути научных подходов в технологии 

переработки гидробионтов 

2 2 

Тема 1.2. Рыбные корма  6  

 Рыбные корма химического консервирования. Технология производства кормового 

рыбного фарша. Используемые консерванты, их характеристика, дозировка и способы 

внесения.  

2 2 

Упаковывание кормового рыбного фарша. Режимы и сроки хранения транспортирования. 

Упаковочная тара, требования к её качеству. Правила упаковывания кормового рыбного фар-

ша. Пакетирование. Требования к складским помещениям.  

2 2 

Основы технологии производства кормовых рыбных гидролизатов и рыбного силоса. Замо-

раживание ликвидных кормовых отходов. Понятие о тиаминазной рыбе. составить техноло-

гическую схему производства рыбного силоса 

составить технологическую схему производства кормового рыбного гидролизата 

2 2 

Тема 1.3. Теоретические 

основы и способы произ-

 4  

Виды кормовой муки в зависимости от вида сырья. Химический состав и кормовая 
ценность муки. Классификация и характеристика сырья для производства кормовой 

2 2 
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водства кормовой рыбной 

муки 

муки по видам, содержанию липидов и способам консервирования.  
Классификация способов производства кормовой муки и их сравнительная характе-
ристика. Особенности технологических процессов производства кормовой муки. Био-
технологические аспекты получения кормового белка. 

2 2 

Тема 1.4. Сущность техно-

логических процессов 

производства кормовой 

рыбной муки 

 16  

Технология производства кормовой муки прессово-сушильным способом с использо-

ванием подпрессового бульона. Назначение и сущность технологических операций; 

технологические режимы варки, прессования, сушки. 

2 2 

Обработка подпрессового бульона. Подпрессовый бульон, химический состав и кор-

мовая ценность, способы обработки бульона: осветление, обезжиривание, упаривание. 

2 2 

Сушка жома: назначение, сущность, режимы. Внесение антиокислителя виды приме-

няемых антиоксилителей, способы внесения, рекомендуемые дозировки. 

2 2 

Гранулирование муки, цели, способы. Охлаждение муки. Сущность технологических 

операций.  

2 2 

Технология производства кормовой муки центрифужно -сушильным способом Сущ-

ность технологических операций. Особенности технологических процессов производ-

ства кормовой муки. 

2 2 

Технология производства кормовой муки способом прямой сушки без вакуума. Сущ-

ность технологических операций. Особенности технологических процессов производ-

ства кормовой муки. 

2 2 

Технология производства кормовой муки способом прямой сушки под вакуума. Сущ-

ность технологических операций. Особенности технологических процессов производ-

ства кормовой муки. 

2 2 

Тема 1.5. Хранение и 

транспортирование кор-

мовой рыбной муки 

 12  

Упаковывание и маркирование муки. Режимы и способы транспортировки и хранения 

муки. Сроки хранения муки. Виды и вместимость тары для упаковывания муки, ее 

характеристика. 

2 2 

Изменение химического состава, свойств и ценности кормовой муки во время хране-

ния. Причины самосогревания и самовозгорания муки, способы их предупреждения. 

2 2 

Пороки кормовой муки. Пути совершенствования технологии рыбомучного произ-

водства 

2  

Практические занятия 5  

Практическое занятие №1  
Ознакомление с нормативными документами на кормовую муку из сырья водного 

2 2 



10 

происхождения. Решение производственных ситуаций 

Практическое занятие №2 

Технологические расчеты рыбомучного производства 

4  

2.1 Продуктовый расчет производства кормовой муки прессово-сушильным способом 2 2 

2.2 Расчет весового и химического состава сушонки 2 2 

Тема 1.6. Контроль произ-

водства и качества кормо-

вой продукции из водных 

биоресурсов. Методы от-

бора проб. Методы кон-

троля и анализа. Правила 

приемки. 

 16  

Требования нормативных документов к качеству кормовой продукции из водных 

биоресурсов. Требования к таре. Условия и сроки хранения технической продукции. 

Нормативная и техническая документация, регламентирующая порядок отбора проб. 

1 2 

Практическое занятие № 3 Составление схем контроля производства кормовой муки 

на прессово – сушильных и центрифужно – сушильных установках 

2  

Лабораторные работы 14  

Лабораторная работа № 1 Определение органолептических и физических показате-

лей кормовой рыбной муки. 

2  

Лабораторная работа № 2 Определение массовой доли влаги в кормовой рыбной 

муке. 

2  

Лабораторная работа № 3 Определение массовой доли поваренной соли в кормовой 

рыбной муке. 

2 2 

Лабораторная работа № 4 Определение массовой доли фосфора в кормовой рыбной 

муке 

2 2 

Лабораторная работа № 5 Определение массовой доли кальция в кормовой рыбной 

муке 

2 2 

Тема 1.7. Установки и 

оборудование для произ-

водства кормовой рыбной 

муки 

 14  

Классификация рыбомучных установок. Рыбомучные установки прямой сушки. Си-

стемы сбора и транспортировки отходов. Правила обслуживания и охрана труда 

2 2 

Оборудование прессово-сушильных и центрифужно- сушильных установок: рыборез-

ки, варильники, шнековые прессы. Правила обслуживания и охрана труда при эксплу-

атации установок для производства кормовой рыбной муки. 

2 2 

Оборудование прессово-сушильных и центрифужно- сушильных установок: сушилки, 

магнитные сепараторы. Правила обслуживания и охрана труда при эксплуатации 

установок для производства кормовой рыбной муки. 

2 2 

Оборудование прессово-сушильных и центрифужно- сушильных установок: мельни-

цы- дробилки, циклоны, грануляторы, весовые дозаторы.. Правила обслуживания и 

2 2 
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охрана труда при эксплуатации установок для производства кормовой рыбной муки. 

Оборудование прессово-сушильных и центрифужно- сушильных установок: центри-

фуги, грязевые и жировые сепараторы. Правила обслуживания и охрана труда при 

эксплуатации установок для производства кормовой рыбной муки. 

2 2 

Практические занятия 4  

Практическое занятие № 4 

Подбор и расчет технологического оборудования для комплектации линии производ-

ства кормовой муки на прессово – сушильной установке 

2 2 

Тема 1.8. Классификация 

жиров и витаминных пре-

паратов из водных биоре-

сурсов. Сущность техно-

логических процессов 

производства жиров и ви-

таминных препаратов из 

водных биоресурсов 

 26  

Классификация жировой продукции, основные направления использования жиров. 

Состояние и современные тенденции в производстве жиров. Экологические аспекты 

производства жиров. Особенности состава жиров рыб, их влияние на организм чело-

века и животных. Классификация и заготовка жирового сырья, сравнительная харак-

теристика различных способов консервирования сырья. Классификация способов 

производства рыбных жиров. Основы процессов извлечения жира из сырья тепловым 

способом.  

2 2 

Технология производства жира-сырца на судах и береговых предприятиях, режимы 

производства. Понятие об извлечении жира из жирового сырья механическим спосо-

бом и комбинированным.  

2 2 

Технология переработки жира-сырца в медицинский и ветеринарный жиры. Витами-

низация жиров. Требования к условиям производства медицинского жира. Виды тары 

для упаковывания жиров, правила упаковывания, маркирования. Условия и сроки 

хранения. 

2 2 

Технология производства технического жира, получаемого при производстве кормо-

вой муки, его очистка, упаковывание и маркирование. Условия его транспортирова-

ния и хранения.  

2 2 

Понятие о производстве и использовании пищевого жира. Основы технологии произ-

водства жира из сырья морских млекопитающих. Тепловой и холодный способы из-

влечения жира из сала ластоногих. 

2 2 

Подготовка жировых цистерн и жировых танков. Правила техники безопасности. Про-

изводство витаминных препаратов. Классификация, характеристика и назначение 

продукции.  

2 2 

Основы технологии производства препарата «Витамина А в жире» методом мягкого 2 2 
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щелочного гидролиза сырья. Режимы производства. Упаковывание и маркирование 

продукции. Условия и сроки хранения и транспортирования. Показатели качества го-

товой продукции. 

Комплексное использование сырья, содержащего витамин А. Технология производ-

ства белково-кормовой пасты и водно-белкового щелочного гидролиза. Понятие о 

производстве концентрата витамина А методом молекулярной дистилляции. Назначе-

ние препаратов, содержащих концентрат витамина А. Условия и сроки хранения. 

2 2 

 Дефекты жиров и витаминных препаратов. Пороки жиров и витаминных препаратов. 

Пути повышения качества жиров. 

2 2 

Практическое занятие № 5 

Ознакомление с нормативными документами на медицинский, ветеринарный и тех-

нический жиры. 

2 2 

Тема 1.9. Контроль произ-

водства и качества жиров 

и витаминных препаратов 

из водных биоресурсов. 

Методы отбора проб. Ме-

тоды контроля и анализа. 

Правила приемки. 

 4  

Правила приёмки, отбора проб рыбных жиров и витаминных препаратов и подготовки 

средней пробы к лабораторным испытаниям. 

2 2 

Схемы контроля производства рыбного жира и витаминных препаратов. 2 2 

Тема 1.10. Установки и 

оборудование для произ-

водства жиров и витамин-

ных препаратов 

 6  

Классификация установок для производства полуфабриката медицинского жира. Жи-

ротопенные котлы.  

2 2 

Установки непрерывного действия для производства жира. Основные узлы, принцип 

работы Саморазгружающиеся сепараторы.  

2 2 

Линия дообработки полуфабриката медицинского жира на береговом предприятии. 

Правила обслуживания и охрана труда при эксплуатации установок для производства 

жира. 

2 2 

Тема 1.11. Виды техниче-

ской продукции из водных 

биоресурсов. Сущность 

технологических процес-

сов производства техниче-

ской продукции из водных 

 10  

Определение, понятия и краткая характеристика технической продукции. Развитие и 

совершенствование технологии безотходного и комплексного использования водного 

сырья. Экологические аспекты используемых технологий.  

2 2 

Понятие о технологии производства клея пищевого. Применение клея. Характеристи-

ка исходного сырья, методы заготовки и консервирования, сущность и режимы тех-

2 2 
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биоресурсов нологических операций. Упаковывание, маркирование, условия хранения клея. 

Понятие о технологии производства клея технического. Применение клея. Характери-

стика исходного сырья, методы заготовки и консервирования, сущность и режимы 

технологических операций. Упаковывание, маркирование, условия хранения клея. 

2 2 

Понятие о технологии производства клея жидкого особых кондиций. Применение 

клея. Характеристика исходного сырья, методы заготовки и консервирования, сущ-

ность и режимы технологических операций. Упаковывание, маркирование, условия 

хранения клея. 

Понятие о технологии производства жемчужного пата из чешуи рыб. Характеристика 

исходного сырья, способы его заготовки и консервирования. Области применения го-

товой продукции. Сущность и режимы технологических операций. Упаковывание, 

маркирование, условия и режимы хранения 

2 2 

Понятие о технологии производства перламутрового препарата из чешуи рыб. Харак-

теристика исходного сырья, способы его заготовки и консервирования. Области при-

менения готовой продукции. Сущность и режимы технологических операций. Упако-

вывание, маркирование, условия и режимы хранения 

Понятие о технологии производства хитина и хитозана, области применения. Условия 

хранения. Перспективы использования рыб и беспозвоночных для получения биоло-

гически активных веществ (БАВ), обладающих лечебными и профилактическими 

свойствами 

2 2 

Тема 1.12. Контроль про-

изводства и качества тех-

нической продукции из 

водных биоресурсов. Ме-

тоды отбора проб. Методы 

контроля и анализа. Пра-

вила приемки 

 4  

Правила приёмки, отбора проб и подготовки средней пробы технической продукции к 

лабораторным испытаниям 

 Схемы контроля процесса производства технической продукции из водных биоре-

сурсов.  

2 2 

Практическое занятие № 7 Требования нормативных документов качеству техниче-

ской продукции. 

2 2 

Тема 1.13 Технологическое 

оборудование для произ-

водства технической про-

дукции из водных биоре-

сурсов 

 2  

Установки и оборудование для производства технической продукции из водных био-

ресурсов. Правила обслуживания и охрана труда при эксплуатации установок для 

производства кормовой рыбной муки. 

2 2 

Самостоятельная работа при изучении раздела ПМ 02 

Систематическая проработка конспектов занятий, учебной литературы и специальной технической литературы (по 
 

 

 



14 

вопросам к параграфам, главам учебных пособий, составленным преподавателем). 

Подготовка к практическим занятиям с использованием методических рекомендаций преподавателя, оформление 

практических работ, отчетов и подготовка к их защите. 

Составление технологических схем по производству технической и кормовой продукции. 

Решение ситуационных задач.  

Тематика внеаудиторной самостоятельной работы: 

зарисовать линию производства технической и кормовой продукции; 

перечислить и охарактеризовать оборудование; 

зарисовать эскиз оборудования; 

подготовить сообщение; 

заполнить таблицу; 

перечислить и охарактеризовать нормативные документы; 

кратко законспектировать вопрос  

составить схему контроля производства составить схему последовательности определения органолептических пока-

зателей технической и кормовой продукции; 

письменная проработка вопросов: 

выполнение сырьевого баланса по производству технической и кормовой продукции; 

решение производственных ситуаций с использованием нормативной документации. 

6 

Производственная практика- по профилю специальности 

Виды работ 

Оформление основных видов отгрузочных документов. 

Основные операции по производству и упаковке кормовой и технической продукции. 

Упаковывание и маркирование готовой продукции. 

Выполнение контрольных работ по расходу сырья и материалов. 

Работа на различных видах технологического оборудования. 

36 

Всего 144  

 

Для характеристики уровня освоения учебного материала используются следующие обозначения: 

1-ознакомительный (узнавание ранее изученных объектов, свойств); 

2- репродуктивный (выполнение деятельности по образцу, инструкции или под руководством); 

3- продуктивный (планирование и самостоятельное выполнение деятельности, решение проблемных задач). 
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4. УСЛОВИЯ РЕАЛИЗАЦИИ ПРОГРАММЫ ПРОФЕССИОНАЛЬНОГО МОДУЛЯ 

4.1. Требования к минимальному материально-техническому обеспечению 

 

Реализация профессионального модуля осуществляется в кабинете  технологий обработки 

водных биоресурсов,  кабинете технологического и холодильного  оборудования,  лаборато-

рия технохимического контроля производства продукции из водных биоресурсов 

 

Оборудование учебного кабинета технологий обработки водных биоресурсов: 

 посадочные места по количеству обучающихся; 

 рабочее место преподавателя; 

 Стенды, 

 Макеты. 

 

Оборудование кабинета технологического и холодильного  оборудования .  

 посадочные места по количеству обучающихся; 

 рабочее место преподавателя; 

 Макеты. 

 

Оборудование лаборатории технохимического контроля производства продукции из 

водных биоресурсов кабинета технологического и холодильного  оборудования .  

 посадочные места по количеству обучающихся; 

 рабочее место преподавателя; 

 Макеты 

 Анализатор влажности MX-50 Япония 

 Баня водяная двухкамерная LT-2  

 Весы аналитические GR-120 AоD  

 Весы технические EK-600G  

 Кухонный комбайн Braun K 600  

 Рефрактометр HI98501  

 Стол мойка с сушилкой  

 Стол для весов  

 Телевизор Samsung 21 FS  

 Технологическая приставка  

 Титранометр ручной АТП 1Д 30  

 Установка титровальная  

 Шкаф химический вытяжной  

 Холодильник «Апшерон»  

 Набор  ареометров  

 Шкаф морозильный  

 Химическая посуда в ассортименте 

 Химические реактивы в ассортименте 

 Плакаты. 

 

Технические средства обучения: лаборатория «Компьютерного тестирования» (ком-

пьютеры с лицензионным программным обеспечением, аудиторная доска мультимедийная)  

и  «Технических средств» (мультимедийное оборудование). 

 

4.2. Информационное обеспечение обучения 

Перечень рекомендуемых учебных изданий, Интернет-ресурсов, дополнительной 

литературы 
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Основные источники: 

1. Курочкин, А. А. Технологическое оборудование для переработки продукции живот-

новодства. В 2 ч. Часть 2 : учебник и практикум для академического бакалавриата / А. 

А. Курочкин. — 2-е изд., пер. и доп. — М. : Издательство Юрайт, 2018. — 255 с.  

2. Иванова Е. Е. Технология морепродуктов.- М. : Издательство Юрайт, 2017. -183 с.  

3. Ким И. Н. Технология рыбы и рыбных продуктов. Санитарная обработка : учебное 

пособие для СПО- М. : Издательство Юрайт, 2017. — 315 с.  

Дополнительные источники: 

 

1. Сборник технологических инструкций по обработке рыбы. Т.2 - М.: Колос, 1994. – 

590 с. 

2. Санитарные правила и нормы (СанПиН 2.3.4.050-2002) Производство и реализация 

рыбной продукции. - М.: Госкомсанэпиднадзор России, 1996. – 104 с. 

3. Санитарные правила и нормы  (СанПиН 2.3.2.1078 - 01)  Гигиенические требования 

безопасности и пищевой ценности пищевых продуктов.- М.: Госкомсанэпиднадзор России, 

2000. – 166 с. 

4. Нормативные документы, регламентирующие требования к качеству сырья, материа-

лов, готовой продукции (действующие). 

5. Нормативные документы, регламентирующие требования к правилам маркирования 

тары (действующие). 

6. Нормы отходов, потерь, расхода сырья, выхода готовой продукции (действующие). 

7. Нормы расхода материалов, тары при производстве рыбной продукции (действую-

щие). 

 

Интернет источники 

 

1. revolution.allbest.ru 

2. fictionbook.ru›…marina…ohrana_truda…proizvodstve…  

 

4.3. Общие требования к организации образовательного процесса 

Изучению данного модуля предшествует освоение следующих дисциплин: Биологи-

ческие основы морского промысла, Основы аналитической химии, Микробиология, санита-

рия и гигиена. 

Обязательным условием допуска к производственной практике в рамках профессио-

нального модуля Производство кормовой и технической продукции из водных биоресурсов 

является освоение теоретического материала и защита лабораторно-практических занятий, а 

также учебной практики по этому модулю. 

 

4.4. Кадровое обеспечение образовательного процесса 

Требования к квалификации педагогических (инженерно-педагогических) кадров, 

обеспечивающих обучение по междисциплинарному курсу (курсам): наличие высшего 

профессионального образования, соответствующего профилю модуля «Производство пище-

вой продукции из водных биоресурсов» и специальности «Обработка водных биоресурсов». 

Требования к квалификации педагогических кадров, осуществляющих руковод-

ство практикой 

Инженерно - педагогический состав: дипломированные специалисты – преподаватели 

междисциплинарных курсов, а также общепрофессиональных дисциплин: «Основы аналити-

ческой химии», «Биологические основы морского промысла», «Охрана труда», «Безопас-

ность жизнедеятельности». 

Мастера: наличие 5 – 6 квалификационного разряда с обязательной стажировкой в 

профильных организациях не реже 1 раза в 3 года. Опыт деятельности в организациях соот-

http://revolution.allbest.ru/
http://fictionbook.ru/
http://fictionbook.ru/author/marina_sergeevna_petrova/ohrana_truda_na_proizvodstve_i_v_uchebnom_processe/read_online.html?page=1
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ветствующей профессиональной сферы является обязательным. 

 

4.5 Активные и интерактивные методы, применяемые при обучении профессионально-

го модуля. 

Метод упражнения- действия по инструкции используется по теме 1.5. Хранение и 

транспортирование кормовой рыбной муки, теме 1.6. Контроль производства и качества 

кормовой продукции из водных биоресурсов. Методы отбора проб. Методы контроля и ана-

лиза. Правила приемки, теме 1.8. Классификация жиров и витаминных препаратов из водных 

биоресурсов. Сущность технологических процессов производства жиров и витаминных пре-

паратов из водных биоресурсов. 

Элементы деловой игры и решение ситуационных задач используется на практиче-

ских занятиях по теме 1.12. Контроль производства и качества технической продукции из 

водных биоресурсов. Методы отбора проб. Методы контроля и анализа. Правила приемки. 

Круглый стол используется на теоретических занятиях по теме 1.2. Рыбные корма, 

теме 1.5. Хранение и транспортирование кормовой рыбной муки, теме 1.8. Классификация 

жиров и витаминных препаратов из водных биоресурсов. Сущность технологических про-

цессов производства жиров и витаминных препаратов из водных биоресурсов. 

Урок – визуализация используется на теоретических занятиях по теме 1.7. Установки 

и оборудование для производства кормовой рыбной муки, теме 1.10. Установки и оборудо-

вание для производства жиров и витаминных препаратов, теме 1.13 Технологическое обору-

дование для производства технической продукции из водных биоресурсов. 

Урок с разбором конкретных ситуаций используется на теоретических занятиях по 

теме 1.3. Теоретические основы и способы производства кормовой рыбной муки, теме 1.8. 

Классификация жиров и витаминных препаратов из водных биоресурсов. Сущность техноло-

гических процессов производства жиров и витаминных препаратов из водных биоресурсов. 

 

4.6.Рекомендации по реализации дисциплины для инвалидов и лиц с ограниченны-

ми возможностями здоровья 

 

 4.6.1. Наличие соответствующих условий реализации дисциплины  
Для обучающихся из числа инвалидов и лиц с ограниченными возможностями здоровья на 

основании письменного заявления обучающегося дисциплина (профессиональный модуль) 

реализуется с учетом особенностей психофизического развития, индивидуальных возможно-

стей и состояния здоровья (далее - индивидуальных особенностей); обеспечивается соблю-

дение следующих общих требований: использование специальных технических средств обу-

чения коллективного и индивидуального пользования, предоставление услуг ассистента (по-

мощника), оказывающего такому обучающемуся необходимую техническую помощь, обес-

печение доступа в здания и помещения, где проходит учебный процесс, размещение на пор-

тале ОСП необходимых материалов для теоретической подготовки, для лабораторных работ, 

материалов для самопроверки знаний (компетенций) и подготовки к контролю знаний по 

разделам дисциплины (профессионального модуля),    другие условия, без которых невоз-

можно или затруднено обучение по дисциплине (профессиональному модулю).  

 

 4.6.2. Обеспечение соблюдения общих требований 
При реализации дисциплины  (профессионального модуля)  на основании письменного заяв-

ления обучающегося обеспечивается соблюдение следующих общих требований: проведение 

занятий для студентов-инвалидов и лиц с ограниченными возможностями здоровья в одной 

аудитории совместно с другими обучающимися, не имеющими ограниченных возможностей 

здоровья, если это не создает трудностей для обучающихся; присутствие в аудитории асси-

стента (ассистентов), оказывающего(их) обучающимся необходимую техническую помощь с 
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учетом их индивидуальных особенностей на основании письменного заявления; пользование 

необходимыми обучающимся техническими средствами с учетом их индивидуальных осо-

бенностей. 

  

 4.6.3. Доведение информации до сведения обучающихся с ограниченными воз-

можностями здоровья  
Все локальные нормативные акты ОСП «ВКМРПК» по вопросам реализации дисциплин 

(профессиональных модулей) доводятся до сведения обучающихся с ограниченными воз-

можностями здоровья в доступной для них форме. 

  

 4.6.4. Реализация увеличения продолжительности прохождения промежуточной 

аттестации по отношению к установленной продолжительности для обучающегося с 

ограниченными возможностями здоровья  
Продолжительность прохождения промежуточной аттестации по отношению к уста-

новленной продолжительности увеличивается по письменному заявлению обучающегося с 

ограниченными возможностями здоровья; продолжительность экзамена, проводимого в 

письменной форме увеличивается не менее чем на 0,5 часа; продолжительность подготовки 

обучающегося к ответу на экзамене, проводимом в устной форме, – не менее чем на 0,5 часа; 

продолжительность ответа обучающегося при устном ответе увеличивается не более чем на 

0,5 часа 
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5. Контроль и оценка результатов освоения профессионального модуля (вида профес-

сиональной деятельности) 

 

Результаты (освоенные про-

фессиональные компетен-

ции) 

Основные показатели оценки резуль-

тата 

Формы и мето-

ды контроля и 

оценки 

1 2 3 

ПК 2.1. Планировать, органи-

зовывать и вести технологиче-

ский процесс производства 

кормовой и технической про-

дукции из водных биоресурсов 

- обоснованность выбора технологиче-

ской схемы производства кормовой и 

технической продукции из водных био-

ресурсов; 

- правильность составления технологи-

ческой схемы производства кормовой и 

технической продукции из водных био-

ресурсов;  

- верность и точность технологических 

расчетов производства кормовой и тех-

нической продукции из водных биоре-

сурсов; 

- обоснованность определения потребно-

сти в антиокислителе, таре и упаковоч-

ных материалах; 

- правильность составления маркировки 

транспортной и потребительской тары с 

кормовой и технической продукцией; 

- правильность оформления отгрузочных 

документов, а также документов, удосто-

веряющих качество; 

- правильность действий при выполне-

нии основных ручных и механизирован-

ных технологических операций произ-

водства кормовой и технической про-

дукции из водных биоресурсов. 

лабораторно - 

практические за-

нятия, контроль-

ная работа, теоре-

тический и ква-

лификационный 

экзамены, произ-

водственная 

практика; 

ПК 2.2. Готовить к работе и 

эксплуатировать технологиче-

ское оборудование для произ-

водства кормовой и техниче-

ской продукции из водных 

биоресурсов,  

- обоснованность выбора технологиче-

ского оборудования; 

- верность и точность расчетов произво-

дительности и количества единиц обору-

дования; 

- правильность и точность выполнения 

технологических операций механизиро-

ванным способом при соблюдении пра-

вил эксплуатации технологического обо-

рудования и техники безопасности. 

лабораторно - 

практические за-

нятия, контроль-

ная работа, теоре-

тический и ква-

лификационный 

экзамены, произ-

водственная 

практика; 

ПК 2.3. Контролировать вы-

полнение технологических 

операций по производству  

кормовой и технической про-

дукции из водных биоресурсов 

- обоснованность последовательности 

технологических операций производства 

различных видов кормовой и техниче-

ской продукции из водных биоресурсов; 

- правильность выбора схемы контроля 

производства кормовой и технической 

продукции; обоснование точек, методов 

и средств контроля. 

лабораторно - 

практические за-

нятия, контроль-

ная работа, теоре-

тический и ква-

лификационный 

экзамены, произ-

водственная 

практика; 
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ПК 2.4 Определять качество 

сырья, полуфабрикатов и гото-

вой продукции. 

 

-верность и точность проведения входно-

го контроля при приемке продукции и 

отбора проб, подготовки средней пробы 

для лабораторного анализа;  

-верность и точность определения орга-

нолептических показателей качества 

кормовой муки и технического жира; 

-верность и точность определения каче-

ства кормовой муки и технического жира 

физическими методами; 

-верность и точность выполнения хими-

ческих анализов кормовой муки и техни-

ческого жира по стандартным и экс-

пресс- методикам, в том числе определе-

ние: 

- массовой доли хлористого натрия, вла-

ги, жира, белковых веществ (сырого про-

теина) в кормовой муке; 

- кислотного, йодного, перекисного чис-

ле, числа омыления жиров, содержания 

неомыляемых веществ; массовой доли 

влаги в жире; 

лабораторно - 

практические за-

нятия, контроль-

ная работа, теоре-

тический и ква-

лификационный 

экзамены, произ-

водственная 

практика; 

ПК 2.5 Анализировать причи-

ны брака и предотвращать 

возможность его возникнове-

ния 

 

- правильность выбора критических то-

чек в процессе производства, приводя-

щих к снижению качества готовой про-

дукции; 

- верность и точность определения поро-

ков кормовой и технической продукции 

и обоснование профилактических мер по 

их предупреждению. 

лабораторно - 

практические за-

нятия, контроль-

ная работа, теоре-

тический и ква-

лификационный 

экзамены, произ-

водственная 

практика; 

 

 

Формы и методы контроля и оценки результатов обучения должны позволять проверять у 

обучающихся не только формирование профессиональных компетенций, но и развитие об-

щих компетенций и обеспечивающих их умений. 

 

Результаты  

(освоенные общие ком-

петенции) 

Основные показатели 

оценки результата 

Формы и методы контроля и 

оценки 

1 2 3 

Выбирать способы реше-

ния задач профессиональ-

ной деятельности, приме-

нительно к различным 

контекстам 

Заинтересованность, демон-

страция понимания значи-

мости своей будущей про-

фессии и проявления к ней 

устойчивого интереса. 

Оценка деятельности студента в 

процессе освоения образователь-

ной программы на практических 

занятиях, при выполнении работ 

по производственной практике. 

Наблюдение и оценка активности 

студента при проведении учебно-

воспитательных мероприятий 

профессиональной направленно-

сти («День знаний»,  

 

1 2 3 
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  профессиональные конкурсы, 

«брейн-ринги» и т.п.). 

Использовать современ-

ные средства поиска, ана-

лиза и интерпретации ин-

формации и информаци-

онные технологии для вы-

полнения задач професси-

ональной деятельности 

Мотивированность, обосно-

ванность выбора и примене-

ния профессиональных за-

дач при планировании и ор-

ганизации технологического 

процесса для производства 

кормовой и технической 

продукции из водных биоре-

сурсов. 

Своевременность, правиль-

ность и полнота выполнения 

профессиональных задач. 

Наблюдение и оценка деятель-

ности студента в процессе осво-

ения образовательной програм-

мы, на практических занятиях, 

при выполнении технологиче-

ских операций приготовления 

кулинарных изделий из водных 

биоресурсов и производствен-

ной практике. 

Планировать и реализо-

вывать собственное про-

фессиональное и личност-

ное развитие, предприни-

мательскую деятельность 

в профессиональной сфе-

ре, использовать знания 

по финансовой грамотно-

сти в различных жизнен-

ных ситуациях 

Аргументированность, свое-

временность и способность 

принимать решения в стан-

дартных и нестандартных 

ситуациях и нести за них от-

ветственность при выполне-

нии профессиональных опе-

раций.  

Наблюдение и оценка деятель-

ности студента в процессе осво-

ения образовательной програм-

мы, при выполнении техноло-

гических операций приготовле-

ния кулинарных изделий из 

водных биоресурсов, на прак-

тических занятиях и производ-

ственной практике.  

Эффективно взаимодей-

ствовать в коллективе и 

команде 

Результативность поиска и 

использования необходимо-

сти информации для каче-

ственного выполнения про-

фессиональных задач, про-

фессионального и личност-

ного развития. Широта ис-

пользования различных ис-

точников информации, 

включая электронные. 

Наблюдение и оценка деятель-

ности студента в процессе осво-

ения образовательной програм-

мы, на практических занятиях, 

при выполнении индивидуаль-

ных домашних заданий, работ и 

производственной практики. 

Осуществлять устную и 

письменную коммуника-

цию на государственном 

языке Российской Феде-

рации с учетом особенно-

стей социального и куль-

турного контекста 

Выполнение профессио-

нальных задач с использова-

нием информационно-

коммуникационных техно-

логий в профессиональной 

деятельности. 

Наблюдение и оценка деятель-

ности студента в процессе осво-

ения образовательной програм-

мы, при выполнении техноло-

гических операций по произ-

водству пищевой продукции из 

водных биоресурсов, на прак-

тических занятиях и учебной 

практике. 

Проявлять гражданско-

патриотическую позицию, 

демонстрировать осознан-

ное поведение на основе 

традиционных общечело-

веческих ценностей,  в 

том числе с учетом гармо-

низации межнациональ-

ных и межрелигиозных 

Коммуникабельность при 

взаимодействии с обучаю-

щимися, преподавателями и 

руководителями практики в 

процессе обучения. 

Наблюдение и оценка комму-

никативной деятельности сту-

дента в процессе освоения об-

разовательной программы на 

практических занятиях, при вы-

полнении индивидуальных до-

машних заданий, работ по про-

изводственной практики. 

Наблюдение и оценка исполь-
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отношений, применять 

стандарты антикоррупци-

онного поведения 

зования студентом коммуника 

тивных методов и приемов при 

подготовке и проведении учеб-

но-воспитательных мероприя-

тий различной тематики. 

Содействовать сохране-

нию окружающей среды, 

ресурсосбережению, при-

менять знания об измене-

нии климата, принципы 

бережливого производ-

ства, эффективно действо-

вать в чрезвычайных си-

туациях 

Готовность брать на себя 

ответственность за результат 

выполнения заданий. 

Способность к самоанализу 

и коррекции результатов 

собственной работы. 

Ясность и аргументирован-

ность ответственности за 

результат выполнения про-

фессиональных заданий. 

Наблюдение и оценка деятель-

ности студента в процессе осво-

ения образовательной програм-

мы на практических занятиях 

при работе в малых группах, 

работ и производственной 

практике. 

Наблюдение и оценка уровня 

ответственности студента за 

работу членов команды, при 

проведении учебно-

воспитательных мероприятий 

различной тематики. 

Наблюдение и оценка динамики 

достижений студента в выпол-

нении заданий, а также в учеб-

ной и общественной деятельно-

сти.  

Пользоваться профессио-

нальной документацией 

на государственном и 

иностранном языках 

Способность планировать и 

организовывать задачи про-

фессионального и личност-

ного развития; заниматься 

самообразованием и осо-

знанно планировать повы-

шении квалификации. 

Наблюдение и оценка исполь-

зования студентом и приемов 

личной организации: в процессе 

освоения образовательной про-

граммы; на практических заня-

тиях; при выполнении индиви-

дуальных домашних заданий; 

работ по производственной 

практике. 

Наблюдение и оценка динамики 

достижений студента в обще-

ственной деятельности. 

 

Оценка индивидуальных образовательных достижений по результатам текущего 

контроля и промежуточной аттестации производится в соответствии с системой оценки 

решения задач, ответов на вопросы, выполнения заданий 

Без ошибок - отлично 

Не более 2х неточностей/ошибок - хорошо 

3-4 незначительные ошибки/неточности - удовлетворительно 

Более 4х ошибок - неудовлетворительно 

Средняя оценка выставляется экзаменатором по медиане оценок за каждое ответ на 

задание (вопрос) и с учетом оценок за дополнительные вопросы. 

 

Оценка индивидуальных образовательных достижений по результатам текущего кон-

троля и промежуточной аттестации производится в соответствии с универсальной шкалой 

(см. таблицу).  

 

Процент результатив-

ности (правильных от-

Качественная оценка индивидуальных образовательных 

достижений 
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ветов) Балл (отметка) Вербальный аналог 

90 ÷ 100 5 ОТЛИЧНО 

80 ÷ 89 4 ХОРОШО 

70 ÷ 79 3 УДОВЛЕТВОРИТЕЛЬНО 

МЕНЕЕ 70 2 НЕУДОВЛЕТВОРИТЕЛЬНО 
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6.  РЕЗУЛЬТАТЫ ОСВОЕНИЯ ПРОФЕССИОНАЛЬНОГО МОДУЛЯ ПРИ ВОСПИТАНИИ: 

 

Результаты 

(освоенные личностные 

результаты при воспита-

нии) 

Основные показатели 

оценки результата 

Формы и методы 

контроля и оценки 

1 2 3 

ЛР.15 Ориентированный на 

работу в команде 

Конструктивное взаимодей-

ствие в учебном коллекти-

ве/бригаде. 

Оценка деятельности обучающе-

гося в процессе освоения образо-

вательной программы при прове-

дении аудиторных занятий и 

внеаудиторных мероприятий 

ЛР.16 Развивающий твор-

ческие способности и спо-

собности креативно мыс-

лить. Имеющий опыт 

научно-исследовательской 

деятельности в рамках сту-

денческого научного сооб-

щества 

Участие в конкурсах про-

фессионального мастерства, 

олимпиадах по профессии, 

викторинах, в предметных 

неделях. 

Участие в исследователь-

ской и проектной работе. 

Оценка деятельности обучающе-

гося в процессе освоения образо-

вательной программы при прове-

дении аудиторных занятий и 

внеаудиторных мероприятий 

ЛР.17 Сопричастный к со-

хранению, преумножению 

и трансляции традиций 

учебного заведения, содей-

ствующий поддержанию 

престижа своей профессии, 

отрасли и образовательной 

организации 

Участие в конкурсах про-

фессионального мастерства и 

в командных проектах. 

Оценка деятельности обучающе-

гося в процессе освоения образо-

вательной программы при прове-

дении аудиторных занятий и 

внеаудиторных мероприятий 
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