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1. ПАСПОРТ РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЫ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ 

ОП.05 Метрология, стандартизация и подтверждение качества 

 

1.1. Область применения рабочей программы 

Рабочая программа учебной дисциплины является частью программы подготовки специа-

листов среднего звена в соответствии с ФГОС СПО по специальности 35.02.10 Обработка вод-

ных биоресурсов (базовая подготовка) 

 

1.2. Место учебной дисциплины в структуре основной профессиональной образовательной 

программы: дисциплина входит в общепрофессиональный цикл. 

 

1.3. Цели и задачи учебной дисциплины – требования к результатам освоения учебной 

дисциплины: 
Цели преподавания дисциплины: получение обучающимися специальных знаний и 

умений в области метрологии, стандартизации и подтверждения качества, необходимых в 

профессиональной деятельности.  

Основные задачи курса: 

 обеспечить обучающихся необходимыми знаниями в области метрологии, стандар-

тизации, подтверждения качества и их применение в профессиональной деятельно-

сти; 

 способствовать развитию у обучающихся практических навыков работы с норматив-

ными документами в области метрологии, стандартизации и  подтверждения каче-

ства. 

 

Рабочая программа учебной дисциплины Метрология, стандартизация и подтверждение 

качества направлена на освоение умений и знаний, необходимых для формирования професси-

ональных компетенций (ПК 1.1. Планировать, организовывать и вести технологический про-

цесс производства различных видов пищевой продукции из водных биоресурсов, ПК 1.2. Гото-

вить к работе и эксплуатировать технологическое оборудование  для производства различных 

видов пищевой продукции из водных биоресурсов, ПК 1.3. Контролировать выполнение техно-

логических операций по производству различных видов   пищевой продукции из водных биоре-

сурсов, ПК 1.4. Определять качество сырья, полуфабрикатов и готовой продукции, ПК 1.5. 

Анализировать причины брака и предотвращать возможность его возникновения, 

ПК 2.1. Планировать, организовывать и вести технологический процесс производства кормовой 

и технической продукции из водных биоресурсов, ПК 2.2. Готовить к работе и эксплуатировать 

технологическое оборудование для производства кормовой и технической продукции 

из водных биоресурсов, ПК 2.3. Контролировать выполнение технологических операций по 

производству  кормовой и технической продукции из водных биоресурсов, ПК 2.4. Определять 

качество сырья, полуфабрикатов и готовой продукции, ПК 2.5. Анализировать причины брака и 

предотвращать возможность его возникновения, ПК 3.1. Планировать, организовывать и вести 

технологический процесс производства кулинарной продукции из водных биоресурсов, 

ПК 3.2. Готовить к работе и эксплуатировать технологическое оборудование для производства 

кулинарной продукции из водных биоресурсов, ПК 3.3. Контролировать выполнение техноло-

гических операций по производству  кулинарной продукции из водных биоресурсов, ПК 3.4. 

Определять качество сырья, полуфабрикатов и готовых кулинарных изделий, ПК 3.5. Анализи-

ровать причины брака и предотвращать возможность его возникновения, ПК 4.1. Планировать 

основные показатели производства продукции из водных биоресурсов, ПК 4.2. Планировать 

выполнение работ и оказание услуг исполнителями, ПК 4.3. Организовывать работу трудового 

коллектива, ПК 4.4. Контролировать ход и оценивать результаты выполнения работ и оказания 

услуг исполнителями. ПК 4.5 Изучать рынок и конъюнктуру продукции и услуг в области обра-

ботки водных биоресурсов. Участвовать в разработке нового ассортимента продукции из вод-

ных биоресурсов, ПК 4.6 Участвовать в выработке мер по оптимизации процессов производства 

продукции и оказания услуг в области профессиональной деятельности, ПК 4.7. Вести утвер-
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жденную учетно-отчетную документацию, ПК 5.1 Планировать, организовывать и вести техно-

логический процесс производства  кулинарных изделий из водных биоресурсов, ПК 5.2 Гото-

вить к работе и эксплуатировать технологическое оборудование производства кулинарных из-

делий из водных биоресурсов, ПК 5.3 Анализировать причины брака и предотвращать возмож-

ность его возникновения, ПК 6.1 Выбирать основное технологическое оборудование, рассчиты-

вать мощность предприятия и компоновать линию с соблюдением поточности производства; 

ПК 6.2 Вести поиск необходимой информации для разработки, внедрения  и функционирования 

системы качества и безопасности пищевых продуктов, основанной на принципах ХАССП, ПК 

6.3  Ориентироваться в вопросах разработки, внедрения и эффективного использования систе-

мы собственного контроля, основанной на принципах ХАССП) и развития общих компетенций 

(ОК 01. Выбирать способы решения задач профессиональной деятельности, применительно к 

различным контекстам; ОК 02. Использовать современные средства поиска, анализа и интер-

претации информации и информационные технологии для выполнения задач профессиональ-

ной деятельности; ОК 03. Планировать и реализовывать собственное профессиональное и лич-

ностное развитие, предпринимательскую деятельность в профессиональной сфере, использо-

вать знания по финансовой грамотности в различных жизненных ситуациях; ОК 04. Эффектив-

но взаимодействовать в коллективе и команде; ОК 05. Осуществлять устную и письменную 

коммуникацию на государственном языке Российской Федерации с учетом особенностей соци-

ального и культурного контекста; ОК 06. Проявлять гражданско-патриотическую позицию, де-

монстрировать осознанное поведение на основе традиционных общечеловеческих ценностей,  в 

том числе с учетом гармонизации межнациональных и межрелигиозных отношений, применять 

стандарты антикоррупционного поведения; ОК 07. Содействовать сохранению окружающей 

среды, ресурсосбережению, применять знания об изменении климата, принципы бережливого 

производства, эффективно действовать в чрезвычайных ситуациях, ОК 09. Пользоваться про-

фессиональной документацией на государственном и иностранном языках. 

Рабочая программа дисциплины Метрология, стандартизация и подтверждение качества 

направлена на достижение личностных результатов при воспитании: ЛР.13 Осознающий зна-

чимость профессионального развития в выбранной профессии, ЛР.14 Открытый к текущим и 

перспективным изменениям в мире труда и профессий. 

 

В результате освоения учебной дисциплины обучающийся должен уметь: 

 применять требования нормативных документов к основным видам продукции 

(услуг) и процессов; 

 оформлять технологическую и техническую документацию в соответствии с дей-

ствующей нормативной базой; 

 использовать в профессиональной деятельности документацию систем качества; 

 приводить несистемные величины измерений в соответствие с действующими стан-

дартами и международной системой единиц СИ; 

 определять наличие и виды погрешностей в работе средств измерений; 

 осуществлять информационный поиск необходимых нормативных документов с по-

мощью классификаторов, каталогов продукции и услуг, информационных указателей 

стандартов; 

 анализировать данные о качестве продукции и причинах брака. 

 

В результате освоения учебной дисциплины обучающийся должен знать: 

 основные понятия метрологии; 

 основные понятия стандартизации и сертификации; 

 задачи стандартизации, её экономическую эффективность; 

 формы подтверждения качества; 

 основные положения Государственной системы стандартизации Российской Федера-

ции и систем (комплексов) общетехнических и организационно-методических стан-

дартов; 
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 терминологию и единицы измерения величин в соответствии с действующими стан-

дартами и международной системой единиц СИ; 

 порядок государственного надзора  и  контроля, межведомственного и ведомственно-

го контроля за качеством продукции, стандартами, техническими регламентами и 

единством измерений; 

 порядок разработки, утверждения и внедрения стандартов, технических условий и 

другой нормативно-технической документации; 

 основные методы комплексной оценки качества продукции; 

 межгосударственную систему стандартизации; 

 классификацию измерений; 

 виды поверительных клейм, эталоны; 

 историю развития стандартизации в России и Астраханской области; 

 значение международных организаций по метрологии и стандартизации (СЕНЕЛЕК и 

др.); 

 знаки серии ИСО, экомаркировки и др. 

 

 

1.4. Запланированное количество часов на освоение программы учебной дисциплины: 
максимальной учебной нагрузки обучающегося–76  часов, в том числе: 

обязательной аудиторной учебной нагрузки обучающегося– 62 часов; 

практических занятий– 20 часов; 

контрольных работ – 4 часа; 

самостоятельной работы обучающегося– 6 час; 

консультаций – 2 часов, 

промежуточная аттестация-6 часов 
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2. СТРУКТУРА И СОДЕРЖАНИЕ УЧЕБНОЙ  ДИСЦИПЛИНЫ 

 

2.1. Объем учебной дисциплины и виды учебной работы 

 

Вид учебной работы 
Количество  

часов 

Максимальная учебная нагрузка (всего) 72 

Обязательная аудиторная учебная нагрузка (всего)  62 

в том числе:  

практические занятия 20 

контрольная работа 4 

Самостоятельная работа обучающегося (всего) 6 

творческая работа;  

подготовка сообщений, презентаций; составление схем, тестов, за-

дач; таблиц, составление развернутой классификации измерений, 

стандартов; работа с рекомендованной обязательной и дополнитель-

ной литературой, с нормативной и правовой документацией; изго-

товление пособий. 

 

Аттестация в форме экзамена 6 

консультаций  2 

 

 

 

 
 



7 

2.2. Тематический план и содержание учебной дисциплины«Метрология, стандартизация и подтверждение качества» 

 

Наименование разделов и тем 
Содержание учебного материала, лабораторных  работ и практических за-

нятий, самостоятельной работы обучающихся, курсовой работы (проекта) 

Объем 

часов 

Уровень 

освоения 

1 2 3 4 

Введение  2,5  

 

Обеспечение качества и безопасности продукции  как основная цель деятель-

ности по стандартизации, метрологии и сертификации. Сущность качества. 

Характеристика требований к продукции. Оценка качества. Система качества. 

2 1 

Самостоятельная работа: 

Творческая работа (ТР) студентов: 

1. Информация о рыбной продукции (лист ХАССП) (указать обязательные 

требования к продукции). 

0,5  

Раздел 1. Техническое законода-

тельство как основа деятельно-

сти по стандартизации, метро-

логии и подтверждению каче-

ства 

 8  

Тема 1.1.Техническое регулиро-

вание 

 6  

 

Понятие о техническом регулировании. Понятие о технических регламентах. 

Структура технического регламента. Порядок разработки технического регла-

мента. Применение технических регламентов. Техническое законодательство 

за рубежом. 

2 2 

Государственный контроль и надзор за соблюдением требований технических 

регламентов. Требования ЕСКД и ЕСТД к оформлению документации. 

2 2 

Практическое занятие №1 
Изучение основных требований ФЗ «О техническом регулировании». 

2 2 

Самостоятельная работа:  

ТР:используя рекомендованную обязательную и дополнительную литературу, 

подготовить материал: 

2. Требования, предъявляемые к порядку разработки технического регламента 

на рыбную и иную продукцию из водных биологических ресурсов. 

2  
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1 2 3 4 

 

3. Права органов, осуществляющих госконтроль за соблюдением требований 

технического регламента. 

Решение ситуационных задач, с учетом требований ФЗ «О техническом регу-

лировании». 

  

Раздел 2. Основы метрологии  18  

Тема 2.1. Метрология как дея-

тельность 

 10  

 

Основные понятия в области метрологии. Основы технических измерений. 
Общая характеристика объектов измерений. Виды физических величин, измеритель-

ные шкалы. Проведение поверки приборов для производственных лабораторий. 

2 2 

Средства и методы измерений. Погрешности. 2 1 

Практическое занятие № 2 
Ознакомление с системами национальных единиц измерений и правилами пе-

ревода их в единицы измерений СИ. 

2 2 

Практическое занятие № 3  

Проведение измерений с помощью мер и весов, применяемых на рыбообраба-

тывающих предприятиях. Установление наличия поверительных клейм (урок 

на производстве). 

2 2 

Практическое занятие № 4 
Методы и погрешность измерений (определение влажности). 

2 2 

Самостоятельная работа: 
Составление задач с использованием перевода единиц измерений в единицы 

измерений системы СИ; развернутой классификации измерений. Изготовление 

пособий: «Виды клейм», «Эталоны».  

ТР 4: Основные методы комплексной оценки качества продукции. 

ТР 5: «Определение погрешности при определении влажности; анализ полу-

ченных результатов; определение вида погрешности». 

3  

Тема 2.2. Государственная систе-

ма обеспечения единства измере-

ний (ГСИ) 

 

 
4  

 
Цель и задачи государственной системы обеспечения единства измерений. Со-

став государственной системы обеспечения единства измерений. Органы и 

2 3 
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1 2 3 4 

 

службыпометрологиивРоссийскойФедерации.Международныеирегиональные 

организации по стандартизации. Государственный метрологический контроль 

и надзор. 

  

Сертификация средств измерений и метрологических услуг.  Поверка и калиб-

ровка средств измерений. 

2 2 

Самостоятельная работа: 
ТР 6: Работа с правилами по метрологии: составление краткого конспекта по 

вопросу: государственный метрологический контроль и надзор; 

ТР 7: Работа с правилами по метрологии: составление краткого конспекта по 

вопросу: поверка и калибровка средств измерений. 

1  

Контрольная работа № 1 по разделам 1,2 2 2 

Самостоятельная работа: 
Работа над ошибками контрольной работы № 1. 

1  

Раздел 3. Основы стандартиза-

ции 

 34  

Тема 3.1.Общая характеристика  

стандартизации 

 4  

 

Сущность стандартизации. Понятие нормативных документов по стандартиза-

ции. Цели, задачи, функции стандартизации. 

Объекты и службы стандартизации. Принципы и методы стандартизации. 

2 1 

Средства стандартизации. Комплексная и опережающая стандартизация. 2 2 

Самостоятельная работа: 

Составление тестов по теме «Принципы и методы стандартизации». 

ТР 8: «Экономическое преимущество комплексной и опережающей стандарти-

зации». 

1  

Тема 3.2. Система стандартизации 

в Российской Федерации 

 12  

 Характеристика национальных стандартов. Характеристика стандартов организаций. 

Технические условия как нормативный документ. Межотраслевые системы (комплек-

сы) стандартов. Классификаторы. Интегрированные системы менеджмента качества 

2 1 

Стандартизация в рыбной промышленности. Стандарты на отбор проб и мето-

ды контроля качества продукции из водных биоресурсов. 

2 2 
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1 2 3 4 

 

Внедрение системы ХАССП (анализ рисков и контрольные критические точ-
ки). Методы и инструменты управления качеством.Микробиологические фак-
торы производства и их влияния на качество изготавливаемой продукции. Жиз-
ненный цикл продукции. 

2 2 

Органы и службы стандартизации Российской Федерации.Порядок разработки 
стандартов. 

2 2 

Практическое занятие № 5 
Поиск необходимой нормативной документации с помощью классификаторов. 
Изучение стандартов различных видов и категорий. 

2 2 

Практическое занятие № 6  

Разработка стандартов предприятий на рыбную продукцию. Разработка основ-

ных частей стандарта. 

2 3 

Практическое занятие № 7  

Разработка стандартов предприятий на рыбную продукцию. Определение пи-

щевой ценности продукции, показателей безопасности продукции, тары, упа-

ковки и т.д. 

2 3 

Практическое занятие № 8  

Изучение правовой основы стандартизации и решение ситуационных задач. 

2 2 

Самостоятельная работа:  
ТР9: Составить классификацию «Виды и категории национальных стандар-
тов». 
ТР 10: История развития стандартизации в России и Астраханской области. 
ТР 11: Составление рабочих листов ХАССП. 
Составить таблицу «Органы и службы стандартизации». 
ТР 12: Сравнить характеристику содержания двух стандартов разных катего-
рий. 
ТР 13: Схема разработки проекта стандарта на рыбную продукцию.  
Определение пищевой ценности продукции (общая и валовая калорийность). 
Решение ситуационных задач на тему «Правовые основы стандартизации». 

6  

Тема 3.3. Межгосударственная, меж-

дународная и региональная стандар-

тизация 

 6  

 
Межгосударственная система стандартизации (МТСС). Международная и региональ-

ная стандартизация. 
2 1 
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1 2 3 4 

 Международные организации по  стандартизации. 2 2 

Практическое занятие № 9  

Анализ структуры ГОСТов серии ИСО. 

2 2 

Самостоятельная работа:  

Составление тестов по теме «Межгосударственная система стандартизации».  

ТР 14: Значение международных организаций по метрологии и стандартизации 

(СЕНЕЛЕК и др.).  

Изготовление пособий знаков серии ИСО, экомаркировки и др. 

3  

Раздел 4. Подтверждение соот-

ветствия 

 11  

Тема 4.1. Сертификация и декла-

рирование соответствия как фор-

мы подтверждения соответствия 

 4  

 

Сертификация как процедура подтверждения соответствия. Основные понятия 

в области оценки соответствия и сертификации. Цели и принципы подтвер-

ждения сертификации. Обязательная и добровольная сертификация. Основные 

методы комплексной оценки качества производства. Участники сертификации. 

Правила и документы по проведению работ в области сертификации. Правила 

сертификации. Порядок сертификации продукции. Схемы сертификации. По-

рядок проведения сертификации продукции. Сертификация услуг. Сертифика-

ция систем менеджмента качества. 

2 1 

Декларирование соответствия. Обязательное подтверждение соответствия тре-

бованиям технических регламентов. Аккредитация органов по сертификации и 

испытательных лабораторий 

2 1 

Самостоятельная работа (работа в группах):  

Подготовка презентаций: «Виды сертификации»; «Аккредитованные лаборато-

рии» (по выбору), письменно проработать вопрос «Сертификация продукции». 

1  

Тема 4.2.Государственный кон-

троль и надзор за соблюдением 

национальных стандартов, правил 

обязательной сертификации и за 

сертифицированной продукцией 

 4  
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1 2 3 4 

 

Порядок государственного контроля и надзора за соблюдением национальных 

стандартов, правил обязательной сертификации и за сертифицированной про-

дукцией. Национальные и международные документы в области безопасности 

пищевой продукции. 

2 1 

Контрольная работа № 2 по разделам 3, 4 2 2 

Самостоятельная работа: 
Работа над ошибками контрольной работы № 2. 

1  

Практическое занятие № 10 
Оформление заявки на сертификацию продукции, протокола испытаний, де-

кларации о соответствии и сертификата соответствия на готовую продукцию. 

2 3 

Самостоятельная работа:  
ТР 15: Организации, осуществляющие контроль и надзор за соблюдением 

национальных стандартов, правил обязательной сертификации и за серти-

фицированной продукцией: права, обязанности, полномочия.  

Оформление сертификата соответствия на готовую продукцию. 

1  

 

 

Для характеристики уровня освоения учебного материала используются следующие обозначения: 

 

1 – ознакомительный (узнавание ранее изученных объектов, свойств); 

 

2 – репродуктивный (выполнение деятельности по образцу, инструкции или под руководством); 

 

3 – продуктивный (планирование и самостоятельное выполнение деятельности, решение проблемных задач). 
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3. УСЛОВИЯ РЕАЛИЗАЦИИ УЧЕБНОЙДИСЦИПЛИНЫ 

 

3.1. Требования к минимальному материально-техническому обеспечению 

 

Реализация программы дисциплины осуществляется в лаборатории метрологии и 

стандартизации, лаборатория метрологии, стандартизации и подтверждения качества 

Оборудование учебного кабинета: 

 посадочные места по количеству обучающихся; 

 рабочее место преподавателя; 

 стенды. 

 
Технические средства обучения: лаборатория «Компьютерного тестирования» (ком-

пьютеры с лицензионным программным обеспечением, аудиторная доска мультимедийная)  и  

«Технических средств» (мультимедийное оборудование). 

 

 3.2. Информационное обеспечение обучения 

Перечень рекомендуемых учебных изданий, Интернет-ресурсов, дополнительной 

литературы 

 

Основные источники: 

1. Лифиц И.М. Стандартизация, метрология и подтверждения соответствия: учебник и 

практикум для СПО/И.М. Лифиц. - М.: Издательство Юрайт. 2017. – 314с. – Серия: 

Профессиональное образование. 

 

Дополнительные источники: 

 

1. «О техническом регулировании» № 184-ФЗ от 27 декабря 2002; 

2. «Об обеспечении единства измерений» 102 -ФЗ от 26.06.2008; 

3. «О качестве и безопасности пищевых продуктов» ФЗ-29 от 02.01.2000; 

4. ГОСТ Р 51705.1 – 2001 Системы качества. Управление качеством пищевых продук-

тов на основе принципов ХАССП. 

5. ГОСТ 2.114-95. Технические условия (общие правила построения, изложения, 

оформления, согласования и утверждения технических условий на продукцию). 

6. ГОСТ Р ИСО 9000-2001. Система менеджмента качества. Основные положения и 

словарь. 

7. ГОСТ Р 51705.1-2001 Управление качеством пищевых продуктов на основе принци-

пов ХАССП 

 

3.3Активные и интерактивные методы, применяемыеприобучении 

дисциплины 

 

Проблемный метод используется при изучении тем: 1.1. Техническое регулирова-

ние; 2.2. Государственная система обеспечения единства измерений (ГСИ). 

Деловая игра используется при изучении темы4.1. Сертификация и деклариро-

вание соответствия как формы подтверждения соответствия 

Упражнения – действия по образцу применяются при изучении темы: 3.2. Систе-

ма стандартизации в Российской Федерации Самостоятельная работа: Составление  раз-

вернутой  классификации  измерений. 
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Решение ситуационных задач применяется при изучении темы: 3.2. Система 

стандартизации в Российской Федерации 

Методпроектовиспользуетсяпривыполнениипрактического занятия № 6Разработка 

стандартов предприятий на пищевую продукцию. Разработка основных частей стандар-

та, практического занятия № 7Разработка стандартов предприятий на пищевую продук-

цию. Определение пищевой ценности продукции, показателей безопасности продукции, 

тары, упаковки и т.д. 

Технологии РКМ (развития критического мышления: алфавит, клайстер, 

синквейн) используются при изучении и закреплении темы 4.1. Сертификация и декла-

рирование соответствия как формы подтверждения соответствия. 

Самостоятельная работа с источниками информации используется на те-

мах:1.1. Техническое регулирование, 2.2. Государственная система обеспечения един-

ства измерений (ГСИ). 
 

3.4. Рекомендации по реализации дисциплины для инвалидов и лиц с ограниченными 

возможностями здоровья 

 3.4.1. Наличие соответствующих условий реализации дисциплины  
Для обучающихсяиз числа инвалидов и лиц с ограниченными возможностями здоровья на ос-

новании письменного заявления обучающегося дисциплина (профессиональный модуль) реали-

зуется с учетом особенностей психофизического развития, индивидуальных возможностей и 

состояния здоровья (далее - индивидуальных особенностей); обеспечивается соблюдение сле-

дующих общих требований: использование специальных технических средств обучения кол-

лективного и индивидуального пользования, предоставление услуг ассистента (помощника), 

оказывающего такому обучающемуся необходимую техническую помощь, обеспечение доступа 

в здания и помещения, где проходит учебный процесс, размещение на портале ОСП необходи-

мых материалов для теоретической подготовки, для лабораторных работ, материалов для само-

проверки знаний (компетенций) и подготовки к контролю знаний по разделам дисциплины 

(профессионального модуля),    другие условия, без которых невозможно или затруднено обу-

чение по дисциплине (профессиональному модулю).  

 

 3.4.2.Обеспечение соблюдения общих требований 
При реализации дисциплины  (профессионального модуля)  на основании письменного заявле-

ния обучающегося обеспечивается соблюдение следующих общих требований: проведение за-

нятий для студентов-инвалидов и лиц с ограниченными возможностями здоровья в одной ауди-

тории совместно с другими обучающимися, не имеющими ограниченных возможностей здоро-

вья, если это не создает трудностей для обучающихся; присутствие в аудитории ассистента (ас-

систентов), оказывающего(их) обучающимся необходимую техническую помощь с учетом их 

индивидуальных особенностей на основании письменного заявления; пользование необходи-

мыми обучающимся техническими средствами с учетом их индивидуальных особенностей. 

 

 3.4.3.Доведение информации до сведения обучающихся с ограниченными возмож-

ностями здоровья  
Все локальные нормативные акты ОСП «ВКМРПК» по вопросам реализации дисциплин (про-

фессиональных модулей) доводятся до сведения обучающихся с ограниченными возможностя-

ми здоровья в доступной для них форме. 

 

 3.4.4. Реализация увеличения продолжительности прохождения промежуточной ат-

тестации по отношению к установленной продолжительности для обучающегося с огра-

ниченными возможностями здоровья 
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Продолжительность прохождения промежуточной аттестации по отношению к установ-

ленной продолжительности увеличивается по письменному заявлению обучающегося с ограни-

ченными возможностями здоровья; продолжительность экзамена, проводимого в письменной 

форме увеличивается не менее чем на 0,5 часа; продолжительность подготовки обучающегося к 

ответу на экзамене, проводимом в устной форме, – не менее чем на 0,5 часа; продолжитель-

ность ответа обучающегося при устном ответе увеличивается не более чем на 0,5 часа 
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4.  КОНТРОЛЬ И ОЦЕНКА РЕЗУЛЬТАТОВ ОСВОЕНИЯ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ 

 

Контроль и оценка результатов освоения дисциплины осуществляется препода-

вателем в процессе проведения практических занятий, тестирования, а также выпол-

нения обучающимися индивидуальных заданий, исследований. 

 

Результаты обучения  

(освоенные умения, усвоенные знания) 

Формы и методы контроля и оцен-

ки результатов обучения 

1 2 

Умения:  

применять требования нормативных доку-

ментов к основным видам продукции 

(услуг) и процессов; 

практическое занятие, контрольная ра-

бота, самостоятельная работа 

оформлять технологическую и техниче-

скую документацию в соответствии с дей-

ствующей нормативной базой; 

практическое занятие, контрольная ра-

бота, самостоятельная работа 

использовать в профессиональной дея-

тельности документацию систем качества; 

практическое занятие, самостоятель-

ная работа, тестирование, контрольная 

работа 

приводить несистемные величиныизмере-

ний в соответствие с действующими стан-

дартами и международной системой еди-

ниц СИ; 

практическое занятие, контрольная ра-

бота, самостоятельная работа 

определять наличие и виды погрешностей 

в работе средств измерений; 

практическое занятие, самостоятель-

ная работа 

осуществлять информационный поиск не-

обходимых нормативных документов с 

помощью классификаторов, каталогов 

продукции и услуг, информационных ука-

зателей стандартов; 

практическое занятие, тестирование 

анализировать данные о качестве продук-

ции и причинах брака; 

практическое занятие, самостоятель-

ная работа, контрольная работа 

Знания:  

основные понятия метрологии; опрос; тестирование, контрольная ра-

бота, самостоятельная работа 

основные понятия стандартизации и сер-

тификации; 

опрос; тестирование, контрольная ра-

бота, самостоятельная работа 

задачи стандартизации, ее экономическую 

эффективность; 

тестирование, опрос, контрольная ра-

бота, самостоятельная работа 

формы подтверждения качества; опрос, тестирование, контрольная ра-

бота, самостоятельная работа, практи-

ческое занятие 

основные положения Государственной си-

стемы стандартизации Российской Феде-

рации и систем (комплексов) общетехни-

ческих организационно-методических 

стандартов; 

контрольная работа, самостоятельная 

работа, практическое занятие 



17 

 

 

Система оценки решения задач, ответов на вопросы, выполнения заданий 
Без ошибок - отлично 

Не более 2х неточностей/ошибок - хорошо 

3-4 незначительные ошибки/неточности - удовлетворительно 

Более 4х ошибок - неудовлетворительно 

Средняя оценка выставляется по медиане оценок за каждый ответ на задание 

(вопрос) и с учетом оценок за дополнительные вопросы. 

 

Результатом освоения программы учебной дисциплины является достижение обу-

чающимися  личностных результатов (ЛР) при воспитании: 

 

Код Наименование результата воспитания 

ЛР. 13 Осознающий значимость профессионального развития в выбранной про-

фессии 

ЛР. 14 Открытый к текущим и перспективным изменениям в мире труда и профес-

сий 

 

1 2 

терминология и единицы измерения вели-

чин в соответствии с действующими стан-

дартами и международной системой еди-

ниц СИ; 

тестирование, контрольная работа 

межгосударственную систему стандарти-

зации; 

тестирование, самостоятельная работа 

порядок государственного надзора и кон-

троля, межведомственного и ведомствен-

ного контроля за качеством продукции, 

стандартами, техническими регламентами 

и единством измерений; 

тестирование, контрольная работа, 

самостоятельная работа 

порядок разработки, утверждения и внед-

рения стандартов, технических условий и 

другой нормативно-технической докумен-

тации; 

практическое занятие, самостоятель-

ная работа 

основные методы комплексной оценки ка-

чества продукции; 

тестирование, контрольная работа, са-

мостоятельная работа 

история развития стандартизации в России 

и Астраханской области; 

самостоятельная работа, опрос 

значение международных организаций по 

метрологии и стандартизации (СЕНЕЛЕК 

и др.); 

самостоятельная работа, тестирование 

знаки серии ИСО, экомаркировки и др.; самостоятельная работа, тестирование 

классификация измерений; самостоятельная работа, контрольная 

работа, опрос 

виды поверительных клейм, эталоны. самостоятельная работа, контрольная 

работа, тестирование 


